GRUPA DE VARSTA: PESTE 8 ANI
PRECAUTII

siguranta.

« Cere ajutor unui adult pentru a strange
materialele de lucru.

- Foloseste fiecare obiect in conditii de
siguranta.

- Urmeaza cu atentie pasii.

- Retine explicatia fiecarui experiment,
precum si lectia oferita de acesta.

- Respecta masurile de precautie speciale
acolo unde sunt semnalate.

- Realizeaza fiecare experiment in conditii de



UL 16 CUM SA FACI SOLUTH




E CE FOLOSIM SARE SUB FORMA DE PULBERE?

EXPE ENTUL 33 GALEATA CARE SE ROTESTE i

IMENTUL 34 PLUTIREA SI SCUFUNDAREA

EX ENTUL 35 CUM SA UM

MENTUL 36 FRUCTE MUCEGAITE




Pune ouale pe
masa.

Tine unul dintre oua intre degetul
mare si varfurile celorlalte degete.
Apoi invarte-| usor. Ai grija ca oul s
nu se rostogoleasca de pe masa.
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 un ou fiert
» un ou crud
e 0O masa




Repeta pasii 2 si 3

2

celalalt ou.

4 )
In timp ce oul se roteste,

atinge-l usor ca sa-1 opresti
din invartit. Apoi ia degetul
\de pe el.
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EXPLICATIE

- In oul crud, coaja si continutul lichid sunt doud corpuri diferite.

In oul fiert, coaja si continutul sunt un singur corp, deoarece fierberea a schimbat lichidul din interior
intr-un corp solid lipit de coaja.

Cand este rotit, oul fiert rest

.

Un obiect continua sa fie in stare de repaus sau de miscare pana cand o forta
externa actioneaza asupra lui.
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- 0 ciocolata

- un ceas

- un cutit

- un frigider/congelator

|

sossmsses

T T

la trei bucatele de
ciocolata.

Pune unain frigider, iar alta in congelator. Las3 a treia
bucata la temperatura camerei.




Q\gteapté aproximativ o ora.

Scoate bucata din congelator si tine-o in palma pan
cand incepe sa se topeasca. Masoara timpul pana in

momentul inceperii topirii.

Repeta pe rand procesul cu celelalte
doua bucdti, asteptand 2-3 minutede | ;
fiecare datd, pentru ca temperatura
corpului tau sa revina la normal.
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EXPLICATIE

Trecerea din stare solida in stare lichidd are loc la o temperatura fixa, numitd punct de topire.

Timpul necesar fiecarei bucati de ciocolatd pentru a incepe si se topeasca variaza in functie de temperatura
acesteia.

Cu cat temperatura unei bucati este mai scdzutd, cu atdt mai mult va dura pand incepe sa se topeasca. Bucata
de cmcolata mcepe sa se topeasca chiar mai rapid cand g pusa in gurd, deoarece temperatura corpului este mai

Trecerea unui obiect de la o stare de agregare la alta este numita schimbare fizica
daca poate fi mversata prlntr—un proces SImpIu




